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Sazetak:

Pivo je medu najpoznatijim svetskim pi¢ima, proizvedeno po
standardizovanoj tehnologiji koja ukljutuje je¢émeni slad, vodu, hmelj i
pivski kvasac. Medutim, zahtevi konzumera za inovativnim i autentiénim
pivom su doprineli razvoju mikropivara i proizvodnji zanatskog “craft”
piva. Poslednjih godina je sve veci fokus na proizvodniji “funkcionalnih”
craft piva sa jedinstvenim senzornim svojstvima koji sadrze druge
nestandardne sirovine (koje nisu ¥itarice). Poseban izazov u dizajnu ovih
“craft” piva je vezan za natin i vreme dodavanja ovih sirovina u
tehnolo$kom procesu proizvodnje piva (kuvanje sladovine, fermentacija,
odletavanje ili pakovanje), kako bi se oberbedila bolja ekstrakcija
bioaktivnih jedinjenja i njihova distribucija u finalni proizvod. Tako je cilj
ove studije bio da se ohmeljena sladovina obogati semenakama groZda
kao izvorom fenolinkh jedinjenja, potom sterilide i sastav bioaktivnih
jedinjenja (fenolnih jedinjenja i gorkih kiselina hmelja) analizira
primenom UHPLC Q-ToF MS tehnike. Sva jedinjenja su identifikovana na
osnovu m/z tatne mase, tipiénih MS fragmenata i dostupnih literaturnih
podataka. U analiziranim uzorcima sladovine sa/bez semenke groida je
potvrdeno ukupno 28 fenolnih jedinjenja i 21 kiselina iz hmelja. Fenolna
jedinjenja detektovana u kentrolnoj sladovini su dobijena iz hmelja ili
slada i njihov ukupni sadrzaj je bio 961.46 pg/100mL. Ukupni sadrZaj
kvantifikovanih fenolnih jedinjenja u sladovini obogacenoj semenkama
groida je bio znadajno vii u poredenju sa kontrolnom sladovinom,
odnosno 6579.77 pg/100mL (2.5% GS) i 8138.02 pg/100mL (5.0% GS).
Glavna detektovana fenolna jedinjenja su hidroksibenzoeva kiselina,
elaginska kiselina, flavan-3-oli i procijanidini, koji su tipitna jedinjenja za
semenku Prokupca. Ovo znati da vecina fenolnih jedinjenja prelazi iz
semenke u sladovinu tokom sterilizacije. (Izo}-a-kiseline su dominantno
potvrdene u kontrolnoj sladovini, dok je udeo vetine identifikovanih
kiselina smanjen u sladovini koja je obogacena semenkama grozda.
Sterilizacija ohmeljene sladovine obogadene semenkana gorida nakon
kuvanja znatajno doprinosi ekstrakiji fenolnih jedinjenja iz semenke
gro¥da i predstavlja kljuéni korak u proizvodnji funkcionalnog “craft” piva
obogacenog fenolnim jedinjenjima iz semenke grozda.

Kljuéne redi: UHPLC Q:-ToF MS, fenolna jedinjenja, (Izo)-a-kiseline,
kuvanje sladovine.
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